
식품 서비스 시설에 
의해 수질은 어떤 
영향을 받을까요?
식품 서비스 산업에서는 오염물이 될 
수 있는 다양한 폐기물이 발생합니다. 
이러한 폐기물에는 쓰레기, 식용유 
및 기름, 음식물 찌꺼기, 청소용 
화학 물질 등이 포함됩니다. 이러한 
폐기물이 적절하게 관리되지 않으면, 
비, 세척수 및 바람으로 인해 빗물 
배수 시스템을 통해 오렌지 카운티의 
만, 강 및 바다로 흘러 들어가게 
됩니다. 위생적인 하수 처리구(
싱크대 및 화장실)의 물과 다르게, 
빗물 배수구의 물은 만, 강 및 바다로 
흘러가기 전 처리되지 않으며 절대로 
세척수, 쓰레기, 기름 또는 오염 
물질이 포함되지 않아야 합니다.

식품 서비스 
시설에서는 어떻게 
수질 오염을 예방할 수 
있습니까?
식품 서비스 산업은 다음과 같은 관리 
모범 사례(BMP)를 활용하여 수질 
오염을 예방해야 합니다.

• 음식물 쓰레기, 그리스 및 오일 
폐기

• 누출물 청소
• 쓰레기통 관리
• 세척수 폐기
• 바닥 및 바닥 매트 청소
• 누출물 정리에 대한 정기 직원 

교육 실시 절차 및 세척 관행

누출 오염을 방지하는 방법에 대한 
자세한 정보는 내부를 참조하십시오.

수질 오염 및

여러분이 누출 오염을 해결할 수 
있습니다.

식품 서비스 
산업

기업을 위한 관리 모범 사례

H2OC란?
H2OC는 바로 여러분입니다!  
H2OC는 오렌지 카운티, 카운티 
오브 오렌지 및 오렌지 카운티 홍수 
통제 지구, (OCFCD)에 속하는 모든 
34개 도시를 포함하는 협력 우수 
프로그램이기도 합니다.  
깨끗하고 건강한 해안, 개울, 강, 만, 
습지 및 바다는 오렌지 카운티에 
중요합니다. H2OC는 개인적인 행동을 
장려하고 오염된 누출물이 수로로 
유입되는 것을 방지할 수 있도록  
주민과 기업에 자원을 제공합니다.

참여하기

연락처

h2oc.org 에서 누출, 수질 오염 및 누출 
오염을 방지하고 수자원을 보호할 수 있는 
방법에 대해 자세히 알아보십시오!

24시간 오염 신고 핫라인: 
1-877-89-SPILL(1-877-897-7455) 

24시간 신고 웹사이트: 
myOCeServices.ocgov.com

긴급 상황의 경우 911로 전화하십시오.



쓰레기통 관리
• 쓰레기통 주변의 모든 쓰레기를 매일 쓸어 

수거하십시오.

• 사용하지 않을 때는 항상 쓰레기통의 
뚜껑을 닫아 두십시오.

• 절대로 쓰레기통에 액체를 붓거나 호스를 
사용하여 물로 청소하지 마십시오.

• 누출이 발생하거나 손상된 쓰레기통을 
수리하거나 교체하려면 폐기물 및 재활용 
서비스에 문의하십시오.

• 스팀 청소를 해야하는 경우 모든 규정에 
따라 세척수가 방지, 수집 및 처리되었는지 
확인하십시오.

• 세척수는 골목, 주차장, 도로, 배수구 또는 
빗물 배수구로 배수되지 않아야 합니다.

음식 폐기물 처리
• 서빙 테이블, 접시, 식기, 냄비, 음식 준비 

및 조리 공간에서 음식 폐기물의 찌꺼기를 
제거하고 음식물 쓰레기(유기농) 통이나 
쓰레기통에 버려야 합니다.

• 절대로 음식 폐기물을 배수구에 버리지 
마십시오. 음식물 찌꺼기에는 기름이 
포함되어 하수관이 막히고 하수도의 역류 
및 범람{3]을 유발할 수 있습니다.

기름 및 오일 폐기물
• 사용한 기름은 오일은 뚜껑으로 

덮히고 안전한 기름 저장 용기에 담아 
폐기하십시오. 절대로 오일이나 기름을 
배수구에 버리지 마십시오.

• 기름 저장 용기는 제조사가 지정한 최대 
용량까지만 채우고 항상 해당 구역을 
깨끗하게 유지해야 합니다.

• 시 및 지역 위생 지구의 요구 사항에 
따라 기름 통제 장치(하수도의 기름 
막는 장치 및 차단장치 등)를 정기적으로 
유비보수하십시오.

• 수리 및 유지보수 기록을 현장에 보관하고 
규제 당국이 쉽게 검사할 수 있도록 
하십시오.

• 올바른 기름 및 오일 폐기에 대한 자세한 
내용은 CalRecycle.ca.gov에서 확인하거나 
현지 위생 구역에 문의하십시오.

누출물 정리
• 모든 누출물을 통제, 방지 및 정리하십시오.

• 절대로 누출물에 호스로 물을 뿌리지 
마십시오.

• 걸레, 대걸레 또는 흡수제와 같은 도구를 
사용하여 누출물을 즉시 청소하십시오.

• 누출 방지 및 청소 키트를 준비하고 
모든 직원에게 사용 방법에 대한 교육을 
제공하십시오.

• 현장에서 누출이 발생하면 24시간 신고 
핫라인 또는 웹사이트를 통해 신고하십시오(
뒷면의 연락처 정보 참조).

세척수 폐기
• 가급적 그리스 차단기에 연결된 실내 

대걸레 싱크대 또는 바닥 배수구 에 
세척수를 버리십시오.

• 절대로 세척수는 골목, 주차장, 도로, 
배수구 또는 빗물 배수구로 배수되지 
않아야 합니다.

바닥 및 바닥 매트 청소
• }바닥과 바닥 매트를 정기적으로 쓸어낸 

후잔여물을 쓰레기통에 버리십시오.

• 실내 대걸레 싱크대 또는 바닥 배수구와 
같은 지정된 장소에서 모든 매트를 
청소하십시오. 절대로 바닥 또는 바닥 매트 
세척수가 골목, 주차장, 도로, 배수구 또는 
빗물 배수구로 흐르지 않도록 하십시오.

수로를 깨끗하기 유지하는 데 도움이 되는 식품 서비스 산업의 BMP는 다음과 같습니다.


